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Circolare n. 292 Cagliari, 27/01/2024

Ai Docenti

Agli Studenti/Studentesse della classe 2*A (Pula)
Ai genitori

Al Personale ATA

Sede di Pula

e p.c. Al DSGA

Oggetto: progetto “Si contaus sa storia de sa pitzeta a pillus”

In riferimento al progetto “Si contaus sa storia de sa pitzeta a pillus”, inserito nel PTOF, si propone la seguente
attivita che si svolgera presso la Comunita alloggio “Fra Nazareno da Pula”. Durante questo incontro, gli studenti
racconteranno in lingua sarda agli ospiti della struttura della Comunita alloggio “Fra Nazareno” da Pula, le origini e la
storia della pizzetta sfoglia e dell'importante riconoscimento ottenuto con il decreto del 25 febbraio 2022, quando il
MIPAAF (Ministero dell’agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste) la inseri nella lista PAT (Prodotti
Agroalimentari Tradizionali) della Sardegna. Inoltre, racconteranno le varie fasi di preparazione per la realizzazione della
pizzetta cagliaritana.

L'attivita sara suddivisa in tre distinte giornate: due presso il nostro Istituto e una presso la Comunita alloggio “Fra
nazareno da Pula”.

In preparazione all'incontro vero e proprio, gli studenti seguiranno due lezioni in lingua sarda, tenute dall'insegnante
Rita Porceddu.

La prima lezione si svolgera per l'intera classe lunedi 5 febbraio dalle ore 09:00 alle ore 10.00.

La seconda lezione si svolgera mercoledi 7 febbraio dalle ore 09:20 alle ore 10:20 presso il laboratorio di cucina.

Per prepararsi in vista dell’attivita il giorno 7 febbraio gli studenti: Casula Mattia, Cuccu Fabio, Lilliu Lorenzo, Melis
Francesco, Piras Gabriele e Pireddu Michele, inizieranno I'attivita presso il laboratorio di cucina dalle ore 08:20 e
saranno seguiti dalla docente Claudia Caria e dal docente Marco Brandolini.

Docente referente: prof. Marco Brandolini
Docenti accompagnatori: prof.ssa Claudia Caria, prof.ssa Antonella Mura, prof. Marco Brandolini, prof. Stefano Pinna
Tecnici di laboratorio: sig.ra Claudia Marongiu, sig.ra Manuela Ibba

L’attivita didattica si svolgera mercoledi 14 febbraio 2024 dalle ore 08:20 alle ore 13:20.

Gli studenti si recheranno in classe alle ore 08:20 e, successivamente, accompagnati dai docenti, si dirigeranno presso la
Comunita alloggio “Fra Nazareno da Pula”.

Al termine dell’attivita, prevista per le ore 13:20, gli studenti potranno tornare autonomamente alle proprie abitazioni.
Gli alunni avviseranno i genitori e gli studenti minorenni porteranno le autorizzazioni firmate. | docenti accompagnatori
avranno cura di controllare le autorizzazioni e di annotare sul registro di classe gli alunni presenti e/o assenti.

Si ricorda che I'attivita in oggetto, sara considerata valida come attivita di Educazione Civica e Orientamento.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Dott.ssa Jessica Cappai
Firma digitale
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